Restaurant Vestermølle

holder åbent juleaften

Kok Jens Jensen klarer køkkenet, og tjener Rasmus Laursen serverer, når Restaurant Vestermølle som noget nyt åbner dørene til julemiddag 24. december. De har begge i tidligere jobs været vant til at arbejde juleaften og glæder sig også til at have vagten i år. Der er en helt speciel stemning, fortæller de samstemmende. Folk er på samme tid glade og afslappede. Nogle kommer for at være sammen med andre specielt denne aften, men der er også mange familier, der sætter pris på at gøre d. 24. til en afslappet dag og aften uden for meget trængsel og alarm. 

   Hvad med juletræ og sang? Der skal nok blive begge dele – ud fra devisen, at hver fugl synger med sit næb, lover Jens Jensen og Rasmus Laursen. Til gengæld er menukortet lagt i skuffen. Alle får samme menu: Forfriskende rejecocktail, traditionel velstegt andesteg og flæskesteg med svesker og rødkål samt sidst men ikke mindst risalamande med kirsebærsovs.  

A la carte restaurant går i vinterhi, åbent for selskaber og møder
Juleaften bliver afslutningen på Restaurant Vestermølles første hele åbningsår, som omsætningsmæssigt har overgået alle forventninger. A la carte-restauranten holder lukket fra og med 25. december til og med 23. januar 2012, men der er som altid åbent for selskaber, kurser og større grupper i øvrigt.

Glæder sig til at få Laden med

Restaurant Vestermølle – Gastronomi & Event glæder sig til i løbet af 2012 at få mulighed for at servere for selskaber på op til 175 mennesker i Laden, når den står færdigindrettet sommeren 2012. Fra ladens anretterkøkken bliver der mulighed for også at betjene Riddersalen. 
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Rasmus Laursen og Jens Jensen er 24. december klar med både rødvin og en traditionel julemenu

