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m/. Vestermeollemel

50 gr. gaer

1 tsk.salt

1 tsk. sukker

1 dl. olie

1 dl letmelk el.yougurt
7 dl. handvarmt vand
1-2 fintrevet &ble

260 gr. Vestermeollemel
260 gr. pizzamel
650 gr. hvedemel

Bredet ltes godt sammen,

haver i 1 time, formes til 3 runde bred,
haver igen i 2-3 kvarter.

smores med &g

og drysses med vestermgllemel

bages midt i ovnen v/210° i 10 min.
derefter v/200° i 20-25 min.
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Ca 16 stk

175 g Vestermglle mel
200 g hvedemel

1/2 tskf salt

1 1/2 spskf bagepulver
100 g margerine

1aeg

11/4 dl maelk

Bland de tgrre ingredienser.

Smuldr margarinen i,

Pisk g og maelk let sammen
Og ltes i dejen

Rulles til en pglse sm skeeres i 16 dele
Seettes pa bageplade

Bages ved 200 gri ca 10 min

Serveres lune med kold smgr eller en god marmelade

Velbekomme




